SAl - SALI ALIMENTARI
E INDUSTRIALI s.r.l.




SAl - Sali Alimentari e Industriali s.r.l.

DIE FIRMA SAI SR.L.

SAl ist ein moderner Industriebetrieb, der die Erfahrung von drei
Generationen in sich vereint.

Dank ihrer modernen Produktionsmethoden, die durch enen der
technologisch best ausgestattetsten Maschinenparks entwickelt werden
konnen, kann die SAI ihren Kunden ein ausgezeichnetes Qualitétsmeersalz
anbieten.

Verschiedene und neue Verpackungen, die den wachsenden
Kundenansprichen und den modernen Lieferungsanforderungen gerecht
werden, stehen zur Verfiigung.

DIE HERSTELLUNG

SAI verarbeitet ein Produkt, das ein Wunder der Natur ist; Das Meersaz.
Das Wasser der Adria wird mit starken Pumpen abgepumpt und zuerst in
Verdunstungsbecken geleitet. Hier verdunstet es mit Hilfe der Sonne und
des Windes und erreicht, wenn sich das Natriumchlorid absetzt, stufenweise
sowohl eine immer hohere Temperatur, as auch einen immer hoheren
Salzséttigungsgrad von bis zu 25,5 — 30° Baume (Séttigungsgradanzeige).
Das Uberschiissige Meerwasser wird entfernt und nun kann das Meersalz
vom Beckenboden abgeschopft werden. Aus einen Kubikmeter M eerwasser
erhdlt man 27 kg Salz.

Im Folgenden wird das Salz aufgehauft, so dass es kleinen schneebedeckten
Berggipfeln gleicht. Hier wird das Salz  fur die nun folgenden
V erarbeitungsschritte entnommen.

Dem spéteren Verwendungszweck entsprechend, wird das Salz jetzt
gewaschen, zentrifugiert, erhitzt und getrocknet, gemahlen, gepruft und mit
Jod und Trennmitteln angereichert.

GESCHICHTLICHES

Die Firma SAl — Sali Alimentari e Insustriali srl hat ihren Sitz in Margherita
di Savoia (Foggia), wo sich auch eine der grofdten Salinen Europas befindet,
die seit dem 3. Jahrhundert vor Christus bekannt ist.

Wahrend des Romischen Reiches nannte sich die Stadt Salinis. Sie besald
einen Hafen, von dem aus das Salz in den gesamten Mittelmeerraum und
den Orient exportiert wurde.

1879 besuchte die Konigin Italiens die Stadt, die ihr zu Ehren von nun an
Margherita di Savoia genannt wurde.

Der erste bedeutende Beitrag zur hydraulischen Anlage der Saline wurde
1754 durch den Architekten, Ingenieur und Maler Luigi Vanvitelli geleistet,
der zweite 1930, zwei Jahrhunderte spéter, von einem anderen grof3en
Architekten: Pier Luigi Nervi.

DIE UMWELT

Die Saline umfasst die beachtliche Flache von 4000 ha, die sich wéahrend
der Sommermonate, aufgrund des bei der Salzausfallung erscheinenden
Mikroorganismus ,,artemia salinis’, rot farbt.

Das Gebiet der Saline umschliefdt ein staatliches Naturschutzgebiet, das zu
einem Feuchtbiotop von internationalem Belang erklart wurde. Ein vor
allem fur Vogel enorm wichtiges Gebiet, da es auf dem Migrationsweg der
Zugvogel von Afrika nach Nordeuropa liegt. So sind dort Arten wie der
rosa Flamingo, Reiher, Kraniche, Hockerschwane, Stelzenldufer und sehr
seltene Wasservogel beheimatet.
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PRODUKTE FUR DEN HAUSGEBRAUCH

DasMeersalz

Das Meersalz wird auf natirliche Weise durch die Zusammenarbeit von
Sonne und Wind hergestellt, sorgféltigst ausgewahlt und schlieflich mit
Hilfe modernster Technik verarbeitet. Das Salz stellt eine natiirliche Zutat
dar, die aufgrund ihrer Minerdienvielfat enorm wichtig fir den
menschlichen Korper ist und den Geschmack der Speisen intensiviert.
Dasjodiertes M eersalz

Das Meersaz wird mit Jod angereichert, um dem Jodmangel des
Organismus, der ene Schilddrusenfehlfunktion bewirken kann,
vorzubeugen oder diesen zu bekampfen.

Das Jodsalz unterstiitzt Wachstum und Entwicklung des Gehirns, ebenso
wie die normale Hormonausschittung der Schilddriise.

DasVollmeersalz

Hier handelt es sich um ein teilweise gewaschenes, weder erhitztes, noch
getrocknetes Salz, das zahlireiche vollsténdige Oligoelemente enthélt.

Dieses Produkt spricht vor alem ein Klientel an, das grof®en Wert auf
Reinheit und Qualitét der eigenen Nahrung legt.

Das Geschirrspulmaschinensal z

Dieses besondere Natriumchlorid wirkt aufgrund seiner Reinigerharze
besonders effektiv. Es vermeidet Krustenbildung in Geschirrspilern und
erhdht die Kraft der Reinigungsprodukte. Des Weiteren erhdht des
Maschinensalz die Lebensdauer der Geschirrspllmaschine und erzielt eine
ernorme Energieersparnis.

PRODUKTE FUR INDUSTRIEBEDARF

Bei 220°C getrocknetes Speisemeer salz

Gebrauch: Kantinen — Brotzubereitung — Kéase — Mozzarella— Salami.
Benutzer: Béckereien — Metzger — Nahrungsmittelgrothandler —
Nahrungsmittelindustrie - Betriebe

Gewaschen Speisemeer salz

Gebrauch: Salzlaken und Trockensal zungen von Nahrungsmitteln —
Wasserreinigung

Benutzer: Konservierungsindustrien — Késereien — Schinkenhersteller —
Fischindustrie

Meersalz fur den industriellen Gebrauch

Gebrauch: Salzen und Gerben von Leder — Winterdienst “Wasserreinigung
Benutzer: Gerbereien — Férbereien — Strallenwartungs- und R&umungsdienste —
Stédtische und Gemeindedmter — Betriebe — Krankenhauser — landwirtschaftliche
Genossenschaften

Natriumchlorid fur die Viehzucht

Gebrauch: Viehfutterung

Benutzer: Tierfutterfabriken — landwirtschaftliche Betriebe — landwirtschaftliche
Genossenschaften — Handler von Diingern und landwirtschaftlichen Produkten

Salztabletten fur Wasser entharter

Gebrauch: Wasserentharter

Sie erleichtern den lonenaustausch der Wasserentharterharze, indem sie den Kalk
aus dem Wasser entfernen. So wird die L ebensdauer der hauslichen Geréte und der
Wasserreinigungsanlagen verlangert.

Benutzer: Restaurants — Gaststétten — Krankenhauser - Schwimmbéader -
Industrien
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