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LA SAl SALI SR.L.

La SAIl sl es una moderna empresa industrial que coge la experiencia de
tres generaciones de una familia de refinadores de sal marina.

Gracias a sus modernas lineas de produccién dotadas de méquinas
tecnologicamente a la vanguardia, manteniendo inalterado el proddcto
natural, obtiene y ofrece a sus clientes 6ptima sal marina de cualidad y
rendimento.

El producto es fabricado in multeples y inovadores confecciones y
embalgjes como pedido por la evolucién continua de las exigencias de los
consumadoresy de la Distribucion moderna.

LA PRODUCCION

SAI transforma un producto que es un milagro de lanatura: la sal marina.

El agua del mar adridtico esta sacado por poderosas bombas de achique y
esta echado antes en los estanques de evaporacion y después en los
estanques salados donde, bajo los rayos del sol y con la accion del viento,
evapora y alcanza una temperatura y un grado de saturacion salina
gradualmente siempre més elevados, hasta 25,5 y 30° Baumé (indice de
saturacion salinad) cuando se deposita el cloruro de sodio.

El agua que queda la quitan y del fondo de los estanques se coge la sa
marina. Con 1 metro cubico de agua de mar se obtienen 27 kg . de sal. La
sal esta amontonada in grandes montones qué se parecen a montafias
nevadas de donde estd sacada para los tratamientos siguientes. Segun la
utilizacion, la sal estd después lavada, centrifugada, secada, molida,
calibrada, adicionata de yodo y de antiaglomerante y confeccionada por la
venta

NOTASHISTORICAS

La SAI- Sali Alimentari e Industriali srl tiene sede en Margherita di Savoia
(Foggia), donde se encuentra una de las Salinas mas grandes de Europa,
conocidadesde e I11° siglo a. C.

En tiempo del Imperio Romano la ciudad que entonces se [lamaba Salinis,
estaba dotada de un puerto de dénde exportaba la sal por toda la cuenca
Mediterraneay a Oriente.

En el 1879 la Reina de Italia visitd la ciudad que en su honor adquiere su
actual denominacion: Margheritadi Savoia.

Una importante contribucion a la distribucion hidraulica de la salina estuvo
dado primeramente en el 1754 por el grande arquitecto, ingeniero y pintor
Luigi Vanvitelli y, dos siglos después, en € 1390 por otro grande arquitecto
Pier Luigi Nervi.

AMBIENTE

La sdina es una inmensa extensién de agua de 4000 hectéreas que se
colorea de rojo durante el verano por la presencia de la“artemia salinis’ un
microorganismo formado durante el lento precipitar delasal.

El territorio de la Salina es una Riserva Natural del Estado declarada Zona
Humeda de Interés Internacional .

Importante a punto de vista faunistico esta sobre la via por la emigracién de
las aves de Africaa Norte de Europay ospita el Flamenco rosa, la Garza, la
Grulla, el Cisnereal, la Zancuda blancay muchas especies rarisimas de aves
acuéticas.
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LOSPRODUCTOS PARA EL USO DOMESTICO

Lasal marina

Producida en modo natural por el trabajo conjunto del sol, del viento y del
mar, cuidadosamente seleccionaday refinada con técnicas modernisimas, es
un ingrediente natural importante para la alimentacion que trae substancias
minerales Utiles a organismo y hace € gusto de los aimentos rico y
intenso.

Lasal marinayodada

La sal marina esta enriquecida en yodo para ayudar a prevenir y combatir la
carencia en yodo del organismo, causa por giemplo e mal funcionamiento
de latiroide. Favorece el crecimiento y el desarrollo del cerebro, permite &
latiroide lanormal secrecion de las hormonas.

Lasal completa

Se tréta de sal parciamente lavada y non secada que mantiene intactos
muchos oligoelementos. Interesa in modo particular un publico atento & la
autenticidad y &la cualidad de la alimentacion.

Lasal paralavavajillas

Cloruro de sodio especifico, su accién es totalmente purificante sobre las
resinas de los depuratores. Evita la formacion de incrustaciones en los
puntos activos de la lavavgillas. Ayuda la accién de los detergentes
aumentando su poder lavante y brillante. Prolunga la durada de la
lavavgjillasy asegura una economia de energia.

LOSPRODUCTOSPARA LASINDUSTRIASY LASCOLECTIVIDADES

Lasal marina alimenticia secada a 220°C

Empleo: Cantinas - Fabricacion del pan - Quesos - Salchicheria.

Utilizadores. Panaderias - Queseras - Fabricas de salchicheria - Industrias
alimenticias - Mayoristas alimenticios - Administraciones - Comunidades.

Lasal marina alimenticia lavada

Empleo: Salamoie e salature a secco di prodotti alimentari - Depurazione acque.
Utilizadores. Industrie conserviere - Caseifici - Prosciuttifici - Industrie ittiche -
Impianti depurazione acque - Comunita.

La sal marina para utilizaciéon industrial

Empleo: Salagione e conciadelle pelli - Disgelo stradale - Depurazione acque.
Utilizadores: Curtidurias - Tintorerias - Sociedades encargadas de la manutencion
delasvias - Administraciénes locales - Hospitales - Asociaciones de agricultores

El cloruro de sodio para alimentacién zootécnica

Empleo: Alimentacion zootécnica.

Utilizadores. Fabricas de alimentos para animales - Empresas agricolas -
Asociaciones de agricultores - Revendedores de abonos y de productos para la
agricultura

Las pastillas de sal para endulzadores de agua

Empleo: Endulzadores de agua domesticosy industriales.

Ayudan el cambio ionico de las resinas de los endulzadores eliminando la caliza del
agua y aumentando asi la longevidad de los aparatos y de los sistemas de
depuracion.

Utilizadores. Restaurantes - Hotels - Hospitales - Comunidades - Piscinas -
Industrias.
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