SAl - SALI ALIMENTARI
E INDUSTRIALI s.r.l.




SAl - Sali Alimentari e Industriali s.r.l.

SAI SALI SR.L.

SAI srl est une entreprise industrielle moderne qui recueille I expérience de
trois générations d' une famille de raffineurs de sel de mer.

Gréce a nos lignes de production modernes dotées de machines a I’ avant-
garde de la technologie, en maintenant inaltéré le produit naturel, nous
obtenons du trés bon sel marin par qualité et par rendement.

Nous proposons le produit & nos clients dans des emballages diversifiés et
innovateurs pour suivre |'évolution continuelle des exigences des
consommateurs et de la distribution moderne.

LA PRODUCTION
SAl travaille un produit qui est un miracle de la nature: le sel de mer.

L'eau de la Mer Adriatiqgue est prélevée par de puissantes pompes
d’ épuisement et déversée d'abord dans les bassins évaporants puis dans les
bassins salants ou, sous les rayons du soleil et avec I'action du vent, elle
S évapore et atteint progressivement une température et un degré de
saturation en sel de plus en plus élevés jusqu’ a ce que le chlorure de sodium
se dépose entre 25,5° et 30° Baumé (indice de saturation-concentration
saline).

L’ eau résiduelle est enlevée et le sel marin est récolté au fond des bassins.
Avec 1 métre cube d'eau on obtient 27 kg. de sel. Le sel est ensuite
ammassé en de grands monticules qui ressemblent a des montagnes
blanches de neige, d’ou il est prélevé pour les traitements successifs. Selon
I"'emploi auquel il est desting, le sel est alors lavé, centrifugé, séché, moulu,
calibré, enrichi eniode et en anti-agglomérant et confectionné pour lavente.

UN PEU D'HISTOIRE

SAI-Sali Alimentari e Industridi srl est située a Margherita di Savoia
(Foggia), ou se trouve une des plus grandes salines d’ Europe, connue depuis
lelllémesiécleav. J.C.

Sous I'Empire Romain laville, qui s appelait alors Salinis, possédait un port
d ou elle exportait le sel danstout le bassin méditerranéen et en Orient.

En 1879 laReine d' Italie visitala ville qui, en son honneur, acquit son nom
actuel: Margheritadi Savoia.

Un contribut important &1’ aménagement hydraulique de la saline fut donné,
en 1754, par le grand architecte, ingénieur et peintre Luigi Vanvitelli, puis
deux siecles plus tard, en 1930, par un autre architecte de renom: Pier Luigi
Nervi.

L'ENVIRONNEMENT

La saline est une immense éendue d’'eau de 4000 hectares qui prend des
tons rouge pendant I’ été en raison de la présence des “artemia salinis’ un
micro-organisme qui se forme pedant |a lente précipitation du sel.

Le territoire de la saline est une Réserve Naturelle de I’ Etat déclarée Zone
Humide d’ Intérét International. Importante pour la faune qu’ elle abrite, elle
se trouve sur le parcours des oiseaux migrateurs entre I’ Afrique et le Nord
de |’ Europe.

On y observe la présence du flamand rose, du héron, de la grue, du cygne
royal, de I'échasse blanche ainsi que de nombreuses espéces trés rares
d’ oiseaux aquatiques.
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LESPRODUITSPOUR L’USAGE DOMESTIQUE

Lesd marin

Produit de fagon naturelle par le travail conjoint du soleil, du vent et de la
mer, sélectionné avec soin et travaillé avec des techniques trés modernes,
c@st un ingrédient naturel important pour |@imentation qui apporte des
substances minérales utiles a I©rganisme et rend le golt des aliments riche
et intense.

Lesd mariniodé

Le sel marin est enrichi en iode de facon a prévenir et combattre la carence
en iode dans |©rganisme, cause par exemple de mauvais fonctionnement de
lathyroide. 1l favorise la croissance et |e développement du cerveau, permet
alathyroide la sécrétion normale des hormones.

Lese complet

Il s@git de sel partiellement lavé et non séché qui maintient intacts de
nombreux oligo-éléments. Il intéresse en particulier un public attentif a
|@uthenticité et alaqualité de |@imentation.

Lesd pour lave-vaisselle
Chlorure de sodium spécifique, son action est totalement purifiante sur les
résines des dépurateurs. |l évite la formation d@ncrustations dans les points
actifs du lave-vaisselle. |1 facilite |@ction des détergents en augmentant leur
pouvoir lavant et brillant. Il prolonge la durée du lave-vaisselle et permet
d@conomiser de |@nergie.

LESPRODUITSPOUR LESINDUSTRIESET LESCOLLECTIVITES

Lesel marin alimentaire séché 4 220°C

Emploi: Cantines - Fabrication du pain - Fromages - Charcuterie.

Utilisateurs: Boulangeries - Fromageries - Fabriques de charcuterie - Industries
alimentaires - Grossistes alimentaires - Administrations - Communautés.

Lesel marin alimentaire lavé

Emploi: Saumures et salage a sec de produits alimentaires - Epuration des eaux.
Utilisateurs: Conserveries - Fromageries - Fabriques de jambon - Industries du
poisson - Stations d@puration des eaux - Administrations - Communautés.

Le sel marin pour usageindustriel

Emploi: Salage et tannage des peaux - Dégel des routes - Epuration des eaux.
Utilisateurs: Tanneries - Teintureries - Administrations locales - Sociétés chargées
de I@ntretien des routes - Hopitaux - Associations d@griculteurs.

L e chlorurede sodium pour |'alimentation zootechnique

Emploi: Alimentation zootechnique.

Utilisateurs: Usines d@iments pour animaux - Entreprises agricoles - Associations
d@griculteurs - Revendeurs d@ngrais et de produits pour |@griculture.

Lespastillesde sal pour adoucisseursd'eau

Emploi: Adoucisseurs d@au domestiques et industriels.

Elles facilitent I@change ionique des résines des adoucisseurs en éliminant le
calcaire de I@au et augmentent ainsi la longévité des appareils et des systémes
d@puration.

Utilisateurs: Restaurants - HOtels - Hopitaux - Communautés - Piscines -
Industries.
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